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n. 01 pernottamento in camera doppia

con prima colazione in hotel 3%,

b&b o agriturismo a Borgo Val di Taro

» n.01 escursione di gruppo con guida
ambientale escursionistica

» n. 01 ticket per la raccolta funghi

> n.01 lezione sulla lavorazione e utilizzo
del fungo in cucina e cena in agriturismo

a base di funghi
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GIORNO O1 | 14 oppure 21 SETTEMBRE 2019

Arrivo con mezzi propri a Borgo Val di Taro (PR). Ore 9.30 ritrovo in localita Vighini con guida

ambientale escursionistica*. Passeggiata di mezza giornata e non troppo impegnativa
all'interno dei boschi che hanno dato i natali al Fungo Porcino IGP di Borgotaro, per
conoscere con quali specie arboree riesce a convivere meglio. Dalle 12.30-13.00 tempo
libero a disposizione per il pranzo e per una visita alla 44ima edizione della Fiera del Fungo
Porcino I.G.P. Sistemazione nelle camera riservata in hotel, b&b o agriturismo locale.
Trasferimento con mezzi propri a Strela di Compiano (PR) per una dimostrazione e lezione di
cucina con chef, incentrata sulla lavorazione del fungo. A seguire cena nel medesimo
agriturismo. Rientro a Borgo Val di Taro e pernottamento.

GIORNO 02 | 15 oppure 22 SETTEMBRE 2019

Prima colazione. Fine dei servizi.



